Impepata dicozze €12
Stewed Mussels

Insalata di Mare Caldo™ €15
Stewed Seafood Salad

Carpaccio di Salmone Marinato agli Agrumi e aneto con Porri e Caviale all’Aceto Balsamico €14
Salmon carpaccio marinated with citrus,Dill,Leeds and Balsamic Caviar

Penne Pomodoro/Pesto/Ragit* €8/9

Penne with Tomato Sauce/Ragout/Pesto

Pici Cacio e Pepe con Guanciale Croccante €14
Pici Cacio e Pepe with Crispy Bacon

Spaghetto allo Scoglio™ €15
Spaghetti With Seafood

Risotto ai Frutti di Mare™ €15
Risotto with Seafood

Ravioli di Branzino con Calamari,Gambretti e Pomodorini* €15
Ravioli with Sea Bass,Shrimps, Calamari and Cherry Tomato

Tutte le nostre Preparazioni vengono fatte con paste fresca all’'uovo

Cotoletta alla Milanese con Patate Fritte™ €12
Cutlet with Fry Potatoes

Roast-Beef con Patate al Forno™ €15
Roast-Beef with Baked Potatoes

Frittura Mista di Pesce™ €16
Mix Fry Fish

Filetto di Orata in crosta di Zucchine con Patate al Forno* €16
Sea Bream Fillet with Zucchinis and Baked Potatoes

Tagliata di Tonno con Verdure al Forno,Cipolle Caramelle e Maionese alle Erbe €20
Tuna Steak with Baked Vegetable,Sweet Onion and Mayonese With Herb



Caprese €10

Fresh Tomato and Mozzarella

Prosciutto Crudo e Melone €12
RAW Ham and Melon

Insalata Rustica™ €14

(Insalata,Petto di Pollo Grigliato,Scaglie di Grana,Caesar Salad,Crostini)
(Salad,Grilled Chicken Breast,Parmesan,Caesar Salad,Bread)

Insalata Nordica €14

(Insalata,Carpaccio di Salmone Marinato,Creme Fraiche,Frutti di Bosco)
(Salad,Carpaccio of Marinated Salmon,Creme Fraiche,Berries)

Insalata Classica €14
(Insalata,Tonno,Pomodoro,Mozzarella)
(Salad, Tuna,Fresh Tomato,Mozzarella)

Patate Fritte™ €5

Fry Potatoes

Patate al Forno €5
Baked Potatoes

Verdure al Forno €5
Baked Vegetable

Insalata Mista €5
Mix Salad

Penne Pomodoro/Pesto/Ragii €6/7

Tiramisu €6

Panna Cotta ai Frutti di Bosco €6
Panna Cotta with Berries

Cheesecake al Caramello Salato €6
Chessecake with Salted Caramel

Crema Catalana €6

Ananas al Naturale/Maraschino €6/7



Vino della casa Bianco/Rosso1/4,1/2,1 1t €4/7/12

Falanghina Sal Sole €18/6
Pinot Grigio Buzzinelli €18/6

Greco di Tufo Sal Sole €21

Vermentino di Luni il Chioso €20/7
Vernaccia di San Gimignano La Lastra Bio €20
Gewiirztrsminer Contid’Arco €24
Prosecco DOC Extra Dry CaVenanzio €20/7
Pierre-Ponelle €25

Moscato d’Asti Gelsomora€40/9

Prosecco Rosé Montelliana €22/8

RoséVetreé Taranta IGT €20/7

Montescudaio Sorbaiano Emme €24
ChiantiClassico €18/6
Rosso di Montalcino €22

Morellino di Scansano San Felo €20/7

LaTabella degli allergeni e riportata a fine menit
Gli Alimenti Comtrassegnsti di tale Simbolo (*) indicano la presenza di alimenti Surgelati
Coperto €3



1.Cereali contenenti Glutine:Grano,Segale,0rzo,Avena,Farro,Kamut
2.Crostacei Prodotti a base di Crostacei

3.Molluschi e prodotti a Base di Molluschi

4.pesce e prodotti a Base di pesce

5.uova e prodotti a base di uova

6.latte e prodottia base di latte

7.arachidie prodotti a base di arachidi

8.Frutta a guscio

9.sedano e prodotti a base si sedano

10.soia e prodotti a base di soia

11.senape e prodotti a base di senape

12.sesamo e prodottia base di sesamo

13.anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg 010 mg/lt
14.lupini prodotti a base di lupini

impepata di cozze:1/3/13- Insalata Nordica 4/6/13
Insalata di Mare Caldo %5 - Insalata Classica 4/6/7/8
Carpaccio di Salmone 4/13 - Patate Fritte 1/2/5/6/7/8
Penne Pomodoro 1 - Patate al Forno 7/8

Penne Pesto1/5/6/7/8 - Verdure al Forno7/8

Penne Ragu1/5/9/13 - Tiramisu1/5/6/8/10/11
PiciCacio e Pepe1/5/6/8/13 - Panna Cotta 6
Spaghettiallo Scoglio 1/2/3/5/13 - Chessecake 1/6/5
Risotto ai Frutti di Mare 2/3/6/13

Ravioli di Branzino 1/2/3/4/5/6/9/10/13

Cotoletta alla Milanese1/2/3/4/5/68/9/10
Roast-Beef9/13

Fritto Misto1/2/7/8

FilettodiOrata 4/7/8/13

Tagliata diTonno 4/5/7/8

Caprese 6

Crudo e Melone 1/6/8/10

Insalata Rustica1/4/5/6/11/12
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